Od 13.12.2014 nabyva u¢innost Narizeni EU 1169/2011

o poskytovani informaci o potravinach spottebitelum, kterée
piinasi stravovacim provozium povinnost informovat
stravniky o alergenech obsazenych v nabizenych pokrmech.
Tato povinnost se tyka vSech vyrobctl potravin, vSech
clankt vefejného stravovani (restauraci, jidelen, nemocnic)

EU specifikovala 14 hlavnich potencialnich alergenii,
které podléhaji legislativnimu znaceni.
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1) Obiloviny — obsahuji lepek-

1.1 pSenice, 1.2 zito, 1.3. je¢men, 1.4. oves, 1.5.8palda, 1.6. kamut
2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (araSidy) a vyrobKky z nich
6) Sojové boby (s0ja) a vyrobky z nich

7) Mléko a vyrobky z néj

8) Skorapkové plody a vyrobky z nich — jedna sc o
vSechny druhy ofechli

9) Celer a vyrobky z néj

10 10) Horcice a vyrobky z ni
11 11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich
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vySSich nez 10 mg

13 13) VICi bob (LUPINA) a vyrobky z néj
14 14) Mékkysi a vyrobky z nich

Na jidelnim listku jsou v zavorce za kazdym pokrmem
uvedeny alergeny, které jsou v daném pokrmu obsazeny.



